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Hallo

dieses Rezept sollten wir unbedingt gemeinsam
ausprobieren!

Viele GriiBe

Unser Rezepttipp:
Niirnberger Rostbratwiirste im Schlafrock

Eine Packung Blatterteig ausrollen und in zwdlf gleichgroBe
Stiicke schneiden. Auf jedem Stiick 2 EL Sauerkraut verteilen.
Darauf eine rohe Niirberger Rostbratwurst legen. Den Blat-
terteig zusammenrollen, sodass Sauerkraut und Bratwurst
darin verschwinden. Den Blatterteig mit Eigelb bestreichen
und das Ganze circa 20 Minuten bei 200 Grad Ober-/Unter-
hitze backen.

Mehr Informationen zu Niirnberger
und wei durch die EU
geschiitzten Produkten finden Sie hier:

gga-europa.nuernberg.de
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