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Hallo

dieses Rezept sollten wir unbedingt gemeinsam
ausprobieren!

Viele GriiBe

Unser Rezepttipp: Niirnberger Lebkuchen (ca. 25 Stiick)

10 Eier und 400 g Zucker schaumig schlagen. Jeweils 300 g
gemahlene Mandeln und gemahlene Haselniisse sowie
150 g Zitronat und 150 g Orangeat zerkleinert hinzugeben.
120 g Mehl untermischen und mit 1 TL Zimt, 2 TL Lebkuchen-
gewirz und einer Prise Salz wiirzen. Alle Zutaten vermengen
und auf Oblaten mit einem Durchmesser von 10 cm strei-
chen. Hierbei zum Rand hin flacher werden. Bei 175 Grad
Umluft fiir circa 15 bis 20 Minuten backen. Zum Schluss
konnen die ausgekiihlten Lebkuchen noch mit Schokolade
bestrichen werden.

Weitere Informationen zu den Niirberger
Lebkuchen und weiteren durch die EU
geschiitzten Produkte finden Sie hier:

gga-europa.nuernberg.de
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